Excoption : Blanc 3e Noivs

MNillssime 2018

L Voir sur la contre
Date de dégorgement

étiquette
Dosage 1.2g/l
Format disponible Bouteille
Assemblage 100% pinot noir

S -
£ MILLESIME 2012

o . FA en cuve inox thermorégulée
Vinification
15% vinifier en f(its

Temps sur latte 5 ans sur latte minimum

Vue
Belle robe dorée
Nez
La fraicheur est le maitre mot avec des ardmes
d’agrumes et plus particulierement d’orange
sanguine
Bouche

Harmonieuse, fraiche et juteuse sur des notes

d’agrumes

Une tres belle longueur en bouche
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