Excoplion : Blanc 3¢ Blancs

MNillsime 2020

- Voir sur la contre
Date de dégorgement

étiquette
Dosage 4g/l
Format disponible Bouteille
Assemblage 100% Chardonnay
REMEA G ),
5 MILLESIME 3
Vinification FA en cuve inox thermorégulée
varncend
CUVEE ExcEPTION
SRUT BLANC DE BLANCS
Temps sur latte 5 ans sur latte minimum
Vue : Or pale aux reflets argentés, illuminée
par une bulle d'une grande finesse.
Nez : Bouquet aérien mélant fleurs blanches, g /\\ !

3 N, W
agrumes frais \ M\ h‘@
Bouche : L'attaque en bouche est franche et sﬁzm" A ‘
¢quilibrée. Le dosage Brut traditionnel X 4 ?V
apporte de la rondeur et de la structure,

parfaitement harmonisées par la fraicheur et

la minéralité saline de la craie.
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